
             Du 16/07 au 20/07 

MENU DU SOIR 
   

 

- Accras de Poissons, Mayonnaise Gingembre Curcuma 

 

- Cromesquis d’Epaule de Cochon Confite, Gribiche 

 

- Anchois Frais Mariné, Piquillos, Guindillas 

 

- Jambon de Porc Noir Ibérique 

 

- Burratina, Tomates Anciennes, Soubressade 

 

- Gnocchis, Chermoula, Parmesan, Câpres Frites 

 

- Thonine, Vierge aux Prunes, Courgettes, Furikake   

 

- Maquereau, Labneh de Brebis, Gochujang, Bihia 

 

- Magret de Canard, Tarama, Anchois de l’Escala 

 

- Filet de Blonde de Galice, Poivrons des Landes, Morcilla 

 

 

 

 

- Plateau de Quatre Fromages au Lait Cru 

 

- Chocolat Noir, Cerises, Tonka  

 

 

 

- Menu Dégustation en 5 Temps (Accord Vins + 40€) 
(Servi pour l’ensemble de la table) 

           

    9€ 

 

    9€ 

 

   10€ 

 

   12€ 

 

   12€ 

 

   14€ 

 

   16€ 

 

   16€ 

 

   18€ 

 

   18€ 

 

 

 

  

   12€ 

 

    9€ 

 

 

 

   50€ 

         

 


