Du 23/10 au 25/10

MENU DU SOIR

Gambas, Panko, Sésame, Piquillos, Piment 11€
Pdté Croute Cochon/Pintade, Guindillas, Pickles de radis 12€
Jambon de Porc Noir de Bigorre (70g) 16€
Cépes, Chanterelles, Lard de Colonata, Jaune d’Oeuf Brulé 16€
Téte de Veau, Pate Filo, Mayonnaise a 1’Estragon 16<€
Anchois Frais, Focaccia, Taggiasche, Caillé de Chevre 16€
Sandre Sauvage, Celeri, Agrumes, Noisettes 18¢€
Poulpe, Piment Fumé, Riz Vénéré, Féta, Poivrons 18€
Quasi de Veau, Lentille, Boulghour, Cumin, Menthe 18€
Plateau de Quatre Fromages au Lait Cru 12€
Cannoli, Chocolat Blanc, Agrumes, Gingembre 9¢e
Menu Dégustation en 5 Temps (Accord Vins + 40€) 50€

(Servi pour 1l’ensemble de la table)



