
             Du 14/11 au 20/11 

 

MENU DU SOIR 
   

 

 

- Huitres de Pleine Mer n2 (Par 3) 

 

- Gambas, Panko, Sésame, Piquillos, Piment 

 

- Pâté Croute Cochon/Pintade, Guindillas, Pickles de radis 

 

- Jambon de Porc Noir de Bigorre (40g) 

 

- Halloumi, Fenouil, Zaatar, Champignons  

 

- Anchois Frais, Focaccia, Taggiasche, Ricotta 

 

- Tête de Veau, Pâte Filo, Mayonnaise à l’Estragon 

 

- Saint-Jacques, Agrumes, Baies Roses 

 

- Daurade Royale, Celeri, Agrumes, Noisettes 

 

- Gigot de Mouton, Lentille, Boulghour, Cumin, Menthe 

 

 

- Plateau de Quatre Fromages au Lait Cru 

 

- Chocolat, Poire, Cacahuètes 

 

 

 

- Menu Dégustation en 5 Temps (Accord Vins + 40€) 
(Servi pour l’ensemble de la table)  

    

        

  10€ 

    

   11€ 

 

   12€ 

 

   12€ 

 

   14€ 

 

   14€ 

 

   16€ 

 

   16€ 

 

   18€ 

 

   18€ 

 

 

   12€ 

 

    9€ 

 

 

 

   50€ 

         

 


