
             Du 26/11 au 29/11 

 

MENU DU SOIR 
   

 

 

- Huitres de Pleine Mer n2 (Par 3) 

 

- Gambas, Panko, Sésame, Piquillos, Mayo Pimentée 

 

- Magret Fumé, Tarama, Blinis                                  

 

- Jambon de Porc Noir de Bigorre (40g) 

 

- Stracciatella, Soubressade, Betterave, Noisettes  

 

- Gravelax de Cabillaud, Foccacia, Radis, Ricotta 

 

- Tête de Veau, Pâte Filo, Mayonnaise à l’Estragon 

 

- Saint-Jacques, Agrumes, Poivre Verveine 

 

- Bar de Ligne, Panais, Choux de Bruxelles, Herbes 

 

- Pluma de Porc Noir, Huile de Poireaux 

 

 

- Plateau de Quatre Fromages au Lait Cru 

 

- Chocolat, Poire, Cacahuètes 

 

 

 

- Menu Dégustation en 5 Temps (Accord Vins + 40€) 
(Servi pour l’ensemble de la table)  

    

        

  10€ 

    

   11€ 

 

   12€ 

 

   12€ 

 

   14€ 

 

   15€ 

 

   16€ 

 

   16€ 

 

   18€ 

 

   18€ 

 

 

   12€ 

 

    9€ 

 

 

 

   50€ 

         

 


