
             Du 17/12 au 21/12 

 

MENU DU SOIR 
   

 

 

- Gambas, Panko, Sésame, Piquillos, Mayo Pimentée 

 

- Halloumi, Soubressade, Betterave, Noisettes                                  

 

- Truite d’Ariège Fumée, Foccacia, Radis, Ricotta 

 

- Foie Gras, Magret De Canard Fumé, Blinis  

 

- Pétales de Jambon de Porc Noir de Bigorre (70g) 

 

- Carpaccio de Saint-Jacques, Agrumes, Poivre Verveine 

 
- Poulpe, Sésame, Oranges, Piment Fumé 

 

- Foie de Veau, Chou-Fleur, Coriandre, Raisins Secs 

 

- Bar de Ligne, Légumes, Sauce Œufs & Herbes 

 

- Pigeonneau, Houmous, Jus de Viande, Carottes 

 

 

- Plateau de Quatre Fromages au Lait Cru 

 

- Chocolat, Café, Amaretto, Mascarpone 

 

 

 

- Menu Dégustation en 5 Temps (Accord Vins + 40€) 
(Servi pour l’ensemble de la table)  

   

    

   12€ 

 

   14€ 

 

   15€ 

 

   16€ 

 

   16€ 

 

   16€ 

 

   16€ 

 

   16€ 

 

   18€ 

 

   20€ 

 

 

   12€ 

 

    9€ 

 

 

 

   50€ 

         

 


