Du 14/01 au 17/01

MENU DU S0OIR

Gambas, Panko, Piquillos, Mayo Pimentée 12€
Stracciatella, Citron Confit, Betterave, Amandes 14€
Huitres de Pleine Mer, Citron Caviar (par 3) 12€
Pétales de Jambon de Porc Noir de Bigorre (70qg) 16€
Chinchard, Roquette, Orange Sanguine, Grenades l16€
Foie Gras, Sésame Noir, Blinis 16€
Encornet, Agrumes, Houmous, Piment Fumé 16€
Poitrine d’Agneau, Yaourt, Menthe, Raisins Secs 18€
Filets de Rouget, Coppa, Sumac, Potimarron 18€
Mignon de Porc Noir, Endive Confite, Champignons 18€
Plateau de Quatre Fromages au Lait Cru 12€
Cédrat, Citron Caviar, Clémentine, Chocolat Blanc 9e
Menu Dégustation en 5 Temps (Accord Vins + 40€) 50€

(Servi pour 1l’ensemble de la table)



