
             Du 18/03 au 21/03 

 

 

MENU DU SOIR 
   

 

 

- Gambas, Panko, Piquillos, Mayo au Kimchi 

 

- Terrine Maison de Cochon, Oignons Rouges, Salade d’Herbes                                  

 

- Carottes au Safran, Pâte Filo, Féta, Citron Vert  

 

- Pétales de Jambon de Porc Noir de Bigorre (70g) 

 

- Haddock, Tarama, Radis Chinois, Œufs de Truite  

 

- Truite d’Ariège, Roquette, Orange Sanguine, Grenade 

 

- Bavette d’Aloyau, Chimichouri, Celeri 

 

- Poulpe, Agrumes, Houmous, Piment Fumé 

 

- Pluma de Bellota, Endive Confite, Champignons 

 

 

- Plateau de Quatre Fromages au Lait Cru 

 

- Crème au Café, Praliné Miso, Moelleux Sésame Noir et Tahin 

 

 

 

- Menu Dégustation en 5 Temps (Accord Vins + 40€) 
(Servi pour l’ensemble de la table)  

   

    

   12€ 

 

   12€ 

 

   14€ 

 

   16€ 

 

   16€ 

 

   18€ 

 

   18€ 

 

   18€ 

 

   20€ 

 

 

   12€ 

 

    9€ 

 

 

 

   50€ 

         

 


